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BBQ SPECIALITEITEN

Entrecote 3.29 per 100 gram
Amerikaanse hamburger 1.50 per stuk

Black angus burger 2.50 per stuk

Biefstukspies 2.89 per 100 gram
Bavette brochette 2.89 per 100 gram
Cote de boeuf brochette 2.99 per 100 gram
Haas op stok 2.79 per 100 gram
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Prijswijzigingen en druk- en zetfou

Michel en Miriam Schéningh, keurslager Michel en Miriam Schoningh, keurslager

Gruttoplein 12, 1113 HM Diemen
Tel. 020 603521

info@schoningh.keurslager.nl
KEURSLAGER  www.schoningh.keurslager.nl @ f




LUID DE ZOMER IN.

Zodra de barbecue weer wordt aangestoken kunnen we ons zelf
weer trakteren op heerlijke grillgerechten: Bij'de Keurslager haal je
een heerh kstuk kwallteltsvlees en goed geévulde barbecuepakketten

DRYAGED VLEES & DE
DUBBELDOEL KOE

DRYAGED VLEES

Bij ons in de Keurslagerij koopt u
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GROOT VLEES

gAA&!E\(,E%L!NGS KERNTEMPERATUREN ® Entrecote 3.29 100 gram
BBQ PAKKET GROOT VLEES ® Picanha 3.19 100 gram
Rundvleessalade w RUNDVLEES ® Bavette 2.89 100 gram
DELUXE Pastasalade ™11 RooD 48°C - ROSE 55°C * GAAR 70°C 8 Céte de boeuf 3.19 100 gram
Kruidenboter ” KALFSVLEES ® Ribeye 3.69 100 gram
Biefstukspies Stokbrood ROSE 55°C - GAAR 70°C ® Ribeye dubbeldoelkoe 4.99 100 gram
Haas op stok Knoflooksaus ” VARKENSVLEES ® Entrecote dubbeldoelkoe 4.75 100 gram
Gemarineerde kipfilet Cognacsaus ™" ROSE 60°C - GAAR 70°C ® (Cote de boeuf dubbeldoelkoe  3.99 100 gram
Pestosteak 95 Satésaus ﬁ LAMSVLEES ® Spareribs 1.39 100 gram
3 T ROSE 55°C  GAAR 70°C ® Varkensrack 1.99 100 gram
per persoon @ per persoon q KIP ® Procureur 1.99 100 gram

GAAR 75°C

@ KIJK OP ONZE WEBSITE YOOR B5Q RECEPTEN

KEURSLAGER



